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Vinagreta de Pesto
6 Porciones • 1 Porción = 2 Cucharadas

INGREDIENTES

• 1 taza colmada de hojas de albahaca frescas

• 1/3 taza de aceite de oliva extravirgen

• 1 cucharada de piñones

• ¼ taza de vinagre de vino blanco

• ½ cucharadita de sal

• ¼ cucharadita de pimienta negra recién molida

INDICACIONES

1. En una procesadora, coloque la albahaca, el aceite y los piñones. 
Procese hasta que se forme un puré granulado. 

2. Pase la mezcla a un recipiente pequeño. Coloque el vinagre, la sal y 
la pimienta y bata.


